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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory
vznikol na zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Démyselny
a Stylovy — navrhnuty s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt
isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuice sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a
@ informacie o servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a
% originalne nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.



SLOVENSKY

1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpe€nom pouzivani spotrebica
a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’
pristup k spotrebicu, pokial nie su pod nepretrzitym
dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze
sa so spotrebi¢om nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikviduijte. ;

- UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani domacim
zvieratam priblizit' sa k spotrebi€u poCas prevadzky
alebo ked sa ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas
pouzivania zohreju na vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebic€ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VVSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
na to kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku uréeného na zabudovanie.

3
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Pred akoukolvek Udrzbou opojte spotrebié od
elektrickej siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou
osvetlenia spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku
elektrického Soku.

UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykaijte
sa ohrevnych ¢lankov.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie
prisluSenstva alebo riadu kuchynské rukavice.
Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej
teploty) odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej
prednu Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebiCa. Zasuvacie liSty nainstalujte

v opacnom poradi.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poSkrabat’ povrch, ¢o méze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz * Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina
VAROVANIE! poziadavky na instalaciu.
Tento spotrebi¢ smie * Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
nainstalovat’ iba vzdialenost’ od inych spotrebic¢ov a
kvalifikovana osoba. nabytku.
* Pred namontovanim spotrebica
Odstranite vSetky obaly. skontrolujte, ¢i sa dvierka rdry
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani otvaraju bez odporu.
nepouzivajte. +  Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
Dodrziavajte pokyny na instalaciu systémom chladenia. Ten musi byt
dodané so spotrebi¢om. napajany z elektrickej siete.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretl obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.



Minimalna vyska ku-

chynskej skrinky
(minimalna vyska
skrinky pod pracov-
nou doskou)

590 (600) mm

Sirka kuchynskej
skrinky

560 mm

Hibka kuchynskej
skrinky

550 (550) mm
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Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predlzovacie kable.

Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a
treba vymenit, tuto operaciu smie
urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisneho strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie

Vy3ka prednej Gasti 594 mm elektrické kable dotkli alebo dostali do
spotrebica blizkosti dvierok spotrebica alebo
vyklenku pod spotrebi€om najma
Vyska zadnej Casti 576 mm vtedy, ked su dvierka hortce.
spotrebica Zariadenie na ochranu pred dotykom
= . elektrickych Casti pod napatim a
E";I;t?e%rsdnej sl 595 mm izolovanych Casti treba namontovat’

P lez tak, aby sa nedalo odstranit bez
Sirka zadnej Casti 559 mm nastrojov. _ _
spotrebica Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej

- zasuvky az po dokonceni instalacie.
Hibka spotrebica 569 mm Po instalacii sa uistite, ze mate

P - pristup k sietovej zastrcke.
E(I)bls(so??ebbuiggvane- S Ak je sietova zasuvka uvolnena,

nezapajajte do nej sietovu zastréku.

Hibka s otvorenymi 1022 mm Spotrebi€ neodpajajte tahanim za
dvierkami napajaci kabel. Vzdy tahajte za

- siet'ovu zastréku.
Minimalna velkost’ 560x20 mm Pouzite iba spravne odpajacie
vetracieho otvoru. zariadenia: ochranné istice alebo
Otvor umiestneny poistky (skrutkovacie poistky treba
na spodnej zadnej vybrat’ z drziaka), uzemnenia a
strane stykace.

. - Elektricka siet’ v domacnosti musi
Ea!\i)ll(: Tép; é?gfzg_ JelLd) mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
chédz.a VvV pravom ulrn:()ti _nik0(_jp_ojtenie spvottrlt(e Piia qcli h

: elektrickej siete na vSetkych poloch.
;%hu e ZEEIE S Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.
Montazne skrutky 4x25 mm Tento spotrebi¢ sa dodava

2.2 Elektrické zapojenie

s napajacou zastrékou a napajacim
kablom.

Typy kablov pouziteinych na instala-
ciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

» Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany
elektroinstalatér.

«  Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na
Stitku spotrebica. Mozete si tiez pozriet’
udaje v tabulke:



6

www.electrolux.com

Celkovy vykon  Cast kabla (mm?)
(W)

maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x15

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt
0 2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny
kabel (modry a hnedy).

2.3 Pouzitie

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo

poranenia, popalenin,
zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Tento spotrebic je ur€eny iba na
pouzitie v domacnosti (vo vnutri).
Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ po¢as prevadzky
nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.
Pri otvarani dvierok spotrebica poCas
jeho prevadzky budte opatrni. M6ze
z neho uniknut’ horuci vzduch.
Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi
rukami alebo ked je v kontakte

s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu

a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebicom.

Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami,
nekladte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene
farby povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej
Casti spotrebiCa riad alebo iné
objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebica vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu
v rure nenechavaijte vlhky riad ani
potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prisluenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

* Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

* Tento spotrebic je urCeny iba na
pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat na
iné Ucely, napriklad vyhrev miestnosti.

» Dvierka rdry musia byt' vzdy pri
peceni zavreté.

» Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky
spotrebiCa nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
moze vytvorit’ teplo a vlhkost' a mézu
spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi€a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne
nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastrcku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely
mdzu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!



Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na
jeho obale.

2.5 Parné pecenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

Uvolnena para mdze sposobit’

popaleniny:

— Pocas parného pecenia
neotvarajte dvierka spotrebica.

— Po parnom peceni otvarajte
dvierka spotrebi¢a opatrne.

2.6 VVnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Informécie o ziarovke/ziarovkach
vnutri tohto vyrobku a nahradnych
dieloch osvetlenia, ktoré sa predavaju

3. INSTALACIA

VAROVANIE! y
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

SLOVENSKY 7

samostatne: Tieto Ziarovky su
navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v doméacich
spotrebicoch, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na
pouzivanie inym spdsobom a nie su
vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit',
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebita sa informujte
na mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo doméacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

€ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q|
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4. POPIS VYROBKU
4.1 VV$eobecny prehlad

Ovladaci panel

Ovladac funkcii ohrevu
Displej

Otoény ovladag (teploty)
Zasuvka na vodu

@ Onhrevny ¢lanok

Zasuvka pre teplotnu sondu
Bl Osvetlenie

El Ventilator

Priehlbina dutiny - Zasobnik na
Cistenie vodou

ZasUvacia li$ta, vyberatelna
Odtokova rurka

Ventil na vypustenie vody
Urovne v rure

Privod pary

B QA Héb

4.2 PrisluSenstvo + Teplotna sonda
. Na meranie toho, ako sa jedlo
* Dréteny rost pripravuje.
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, + Teleskopické listy
nadoby na pecenie. S teleskopickymi listami mdZete
* Plech na pecenie lahsie vsunut a vybrat rosty.

Pre kolace a piskotoveé kolace.

* Hiboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber
tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
ovladag. Ovladac sa vysunie.

5.2 Senzorové polia / Tlacidla

Q Nastavenie KUCHYNSKEHO CASOMERA. Podrzte
-B-3s stlacené viac ako 3 sekundy, aby ste zapli alebo vypli
' osvetlenie rary.

Q) Na nastavenie ¢asovej funkcie.

°C Kontrola teploty v rure alebo teploty nameranej teplot-

nou sondou (ak je k dispozicii). Pouzite iba pri zapnutej
funkcii ohrevu.
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5.3 Displej
A B C A. Casovaé/ Teplota
| —] B. Ukazovatel zohrievania a zvyskového
a—  gu— .— o g—) A = tepla
@ Q =:= H:L‘: L-I — =) C. Zasuvka na vodu
. — D. Teplotna sonda (len vybrané modely)
> >
|| || ! De|m° chr o 5 v /|? E. Zamok dveri (len vybrané modely)
| | | | | F. Hodiny/minaty
H G F E D G. Rezim Demo (len vybrané modely)
H. Casové funkcie
VAROVANIE! Pred prvym pouzitim rury nastavte Cas.
Pozrie s kapitly ohlacne 6.1 Prvé istenie
Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

} Ruru a jej prislusenstvo ;
Vyberte z rary vyberatelné poutierajte vihkou handrou Prislusenstvo a vyberatel-
zasuUvacie listy a vSetko  namocenou vo vlaznej vo-  né zasuvacie listy viozte
prisluSenstvo. de s miernym Ccistiacim do rury.
prostriedkom.

6.2 PociatoCny predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok &é.1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a prisluenstvo.

Krok €. 2 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: (.
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.

Krok €. 3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: (@]
Ruru nechajte spustent 15 minut.

@ Rura moéze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je
miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! 7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu
Pozrite si kapitoly ohiadne
bezpecnosti. Krok €. 1 Otocenim otoc¢ného ovlada-

¢a funkcii ohrevu nastavte
funkciu ohrevu.

Krok ¢. 2 Otocenim oto¢ného ovlada-
Ca vyberte teplotu..




Krok ¢. 3 Po skonceni pecenia otocte
ovladace do polohy Vypnu-
té, aby ste vypli rdru.

7.2 Rychle zohrievanie

Funkcia rychleho zohrievania skracuje
¢as ohrevu.

Pocas funkcie rychleho
zohrievania nesmie byt' v
rdre jedlo.

1. Otocte ovladac funkcii rury, aby ste
nastavili rychle zohrievanie.

2. Teplotu nastavte otocenim ovladaca
teploty.

Ked rdra dosiahne nastavenu teplotu,

zaznie zvukovy signal.

3. Nastavte funkciu rary.

7.3 Ukazovatel ohrevu

Ked je zapnuta funkcia rary, za¢nu
postupne pribudat’ pasiky na displeji
so zvySovanim teploty a miznat’ so
znizovani teploty.

Al

7.4 PecCenie s parou

Pouzivajte iba vodu.
Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) ani
destilovanut vodu.
Nepouzivajte iné kvapaliny.
Do zasuvky na vodu nelejte
horlavé kvapaliny ani
kvapaliny s obsahom
alkoholu.

Nastavte funkciu .

2. Zatlagenim na kryt otvorte zasuvku
na vodu.

3. Zasuvku na vodu naplite vodou —
vodu lejte, az kym sa na displeji
nerozsvieti ukazovatel plnej nadrzky.
Maximalny objem nadrzky na vodu je
900 ml. Postacuje to priblizne na 55
az 60 minut varenia.

4. Zasuvku na vodu zasunte do jej
pbévodnej polohy.

5. Nastavte teplotu v rozmedzi 130 °C

az 230 °C.

-
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Pecenie s parou prinasa dobré
vysledky v ramci tohto teplotného
rozpatia.
6. Po dokonceni pecenia s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.
Po kazdom pouziti funkcie pe€enia s
parou pockajte minimalne 60 minut, aby
ste zabranili Uniku horucej vody z
vypustného ventilu na vodu.

UPOZORNENIE!
Spotrebic je horuci. Hrozi
riziko popalenia. Ked
vyprazdnujete zasuvku na
vodu, budte opatrni.

7.5 Ukazovatel nadrzky na
vodu

=] Nadrzka na vodu
je plna. Ked' je
nadrzka plna,
zaznie zvukovy
signal. Signal sa
vypina stlacenim
lubovolného tla-
cidla.

- Nadrzka na vodu
je poloprazdna.

Nadrzka na vodu
l_l je prazdna. Ked'
je nadrzka
prazdna, zaznie
zvukovy signal.
Doplrite vodu do
nadrzky.

Ak do nadrzky nalejete prili§ vela vody,
bezpecnostnym kanalikom vytecie
nadbyto¢na voda na dno dutiny. Vodu
vysajte Spongiou.

7.6 Vyprazdnenie nadrzky na
vodu

UPOZORNENIE!

Pred vyprazdiovanim
nadrzky na vodu musi byt
rdra chladna.

1. Pripravte si odtokovu rarku (C), ktora
sa nachadza v rovnakom baleni ako
pouzivatelska prirucka. Pripojku (B)
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nasadte na jeden koniec odtokovej
rarky.

Druhy koniec odtokovej rurky (C)
vlozte do nadoby. Umiestnite ho
nizSie ako vypustny ventil (A).

3. Otvorte dvierka rury a zasunte

pripojku (B) do vypustného ventilu
(A).

Na vypustenie nadrzky na vodu
opakovane stlacajte pripojku.
Voda zostane dnu, ked sa na displeji

zobrazi: |_| Pockajte, kym voda
neprestane tiect’ z ventilu na
vypustenie vody.

Ked prestane voda tiect, odpojte
pripojku od ventilu.

Na opatovné naplinenie
nadrzky na vodu
nepouzivajte vypustenu
vodu.

7.7 Funkcie ohrevu

Funkcia
ohrevu

Pouzitie

Teplovzdusné

Na pecenie na 3 urov-
niach suéasne a na su-
Senie potravin.
Nastavte 0 20 — 40 °C

pecenie R -
nizSiu teplotu nez pre
Konvencné pecenie.
(Y) Na pripravu pizze. Na

Funkcia Pizza

intenzivnejSie zhnednu-
tie povrchu a chrumka-
vy korpus.

Konvencné
pecenie / Ci-
stenie vodou

Na pecenie a opekanie
na jednej Urovni rostu.
Pozrite si ¢ast’,,OSetro-
vanie a Cistenie, kde
najdete viac informacii
o: Cistenie vodou.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov

s chrumkavym korpu-
sSom a na zavaranie po-
travin.

XX

Rozmrazova-
nie

Na rozmrazenie potra-
vin (zeleniny a ovocia).
Cas rozmrazovania za-
visi od mnozstva a vel-
kosti mrazenych potra-
vin.

Funkcia Pouzitie
ohrevu
0 Rura je vypnuta.
Poloha Vy-
pnuté
—_— Skratenie ¢asu zohrie-
2 vania rury.
Rychle zo-
hrievanie

Al

Pecenie s vy-
uzitim vlihko-
sti

Tato funkcia je urena
na usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked
pouzijete tuto funkciu,
teplota v dutine sa moé-
ze lisit’ od nastavenej
teploty. Pouzije sa zvy-
Skové teplo. Vykon
ohrevu méze byt znize-
ny. Viac informacii naj-
dete v kapitole ,Kazdo-
denné pouzivanie®, po-
znamky k: PecCenie s
vyuzitim vlhkosti.

Rychly gril

Na grilovanie velkého
mnozstva tenkych ku-
skov jedla a na pripravu
hrianok.




Funkcia Pouzitie
ohrevu
— Na pegenie velkych ku-
¥ sov masa alebo hydiny
Turbo gril s kostami na jednej

urovni. Na gratinovanie
a zapekanie.

Pomocou tejto funkcie
skratite Cas pecenia a
zachovate vitaminy a
vyzivne latky v pokrme.
Zvolte funkciu a nastav-

Horlca para

(1\) Na pripravu jedal parou.
\I/
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splnenie poziadaviek na ekologicky
dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU
66/2014. Testy podla normy EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v
kapitole ,Rady a tipy“, PeCenie s vyuzitim
vlhkosti. VSeobecné odporucania na
usporu energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost*, v &asti Uspora

te teplotu v rozsahu energie.
130 °C az 230 °C.
7.8 Poznamky k: PeCenie s
vyuzitim vlhkosti
Tato funkcia bola pouzita na zaradenie
do triedy energetickej ucinnosti a
8. CASOVE FUNKCIE
8.1 Tabulka s éasovymi funkciami
Funkcia ¢asovaca Aplikacia
® Zobrazenie alebo zmena presného ¢asu. Presny
Presny as C¢as mozete zmenit' iba pri vypnutej rure.
[=] Nastavenie dizky pripravy pokrmu. Iba ak je nasta-
Trvanie vena funkcia ohrevu.
S| Nastavenie ¢asu vypnutia rury. Iba ak je nastavena
Koniec funkcia ohrevu.
|—)| —)| Kombinacia funkcii: Trvanie, Koniec.
Posunuty start
Q Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funk-
Cemamar cia nema vplyv na ¢innost' rdry.

Casomer — sa moze nastavit' kedykolvek, aj ked je
rdra vypnuta.

8.2 Ako nastavit: Presny ¢as

Pri prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
hod, 12:00. 12 - blika.
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Krok ¢. 1

Otocte oto¢ny ovladac teploty, aby ste nastavili hodiny.

Krok ¢. 2

Stlacenim tlacidla O_ nastavenie potvrdte.
Na displeji sa zobrazi nastavena hodina a: min. 00 - blika.

Krok ¢. 3

Otocte otocny ovladac teploty, aby ste nastavili aktualne minuty.

Krok ¢. 4

Stlacenim tlacidla O_ nastavenie potvrdte.
Na displeji sa zobrazi nastavena hodnota ¢asu.

O_ opakovane stlacte, aby ste zmenili presny cas. D_ blika na displeji.

8.3 Nastavenie funkcie: Trvanie

Krok ¢. 1

Nastavte funkciu ohrevu.

Krok ¢. 2

Opakovane stlacte O, |_)| — zacne blikat'.

Krok ¢. 3

OtocCenim oto¢ného ovladaca nastavte minuty. O- nastavenie potvrdte
stlaCenim tohto tlacidla.

Krok ¢. 4

Otocte otoCny ovladac teploty, aby ste nastavili hodiny. O- nastavenie
potvrdte stlacenim tlacidla.

Po uplynuti nastaveného ¢asu na 2 minaty zaznie zvukovy signal. Na di-
spleji blika nastavenie ¢asu. Rura sa vypne automaticky.

Krok ¢. 5

Signal sa vypina stlaéenim lubovoiného tlacidla.

Krok ¢. 6

Otocné ovladace otocte do polohy vypnuté.

8.4 Nastavenie funkcie: Koniec

Krok ¢. 1

Nastavte funkciu ohrevu.

Krok ¢. 2

Opakovane stlacte O, _)l — zacne blikat'.

Krok ¢. 3

Otocte otoCny ovladac teploty, aby ste nastavili hodiny. O- stlacenim
potvrdte.

Krok ¢. 4

Otocte otoCny ovladac teploty, aby ste nastavili aktualne minuty. O_
stlacenim potvrdte.

V nastaveny €as pri funkcii Koniec na 2 mindty zaznie zvukovy signal. Na
displeji blika nastavenie ¢asu. Rura sa vypne automaticky.

Krok ¢. 5

Signal sa vypina stlaéenim lubovoiného tladidla.

Krok ¢. 6

Otocné ovladace otocte do polohy vypnuté.
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8.5 Nastavenie funkcie:
Posunuty Start

Krok €. 1 Nastavte funkciu ohrevu.

Krok €. 2

Opakovane stlacte €. |- - zacne blikat.

Krok €. 3 Otocenim otoéného ovladaca teploty nastavite minudty pre funkciu: Trva-
nie.
Stlaéte tlagidlo: €.

Krok €. 4 Otocenim otocného ovladaca teploty nastavite hodinu pre funkciu: Trva-
nie.
Stlaéte tlagidio: €.
Na displeji sa zobrazi: =

Krok €. 5 Otocenim otoc¢ného ovladaca teploty nastavite hodinu pre funkciu: Ko-
niec.

Stlaéte tlagidlo: €.

Krok €. 6 Otocenim oto¢ného ovladaca teploty nastavite minuty pre funkciu: Ko-
niec.

Stlaéte tlacidlo: €.

Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty, =1 -,

Rura sa neskor automaticky zapne podla nastaveného ¢asu funkcie TRVANIE a vy-
pne sa pri nastavenom ¢ase funkcie KONIEC.

V nastaveny ¢as pri funkcii Koniec na 2 minuty zaznie zvukovy signal. Na displeji bli-
ka nastavenie ¢asu. Rura sa vypne.

Krok &. 7 Signal sa vypina stladenim lubovoiného tlagidla.

Krok €. 8 Otocné ovladace otocte do polohy vypnuté.

8.6 Nastavenie funkcie:
Casomer

Casomer mbzete nastavit' pri zapnutej aj
vypnutej rdre.

Krok ¢. 1
Opakovane stlacte %3s . £, 00 — blika.

Krok €. 2 Otocte oto¢ny ovladac teploty, aby ste nastavili sekundy a nasledne mi-
nuty.
Ked je nastaveny €as dlIhsi ako 60 min, hodnota hod blika.

Krok €. 3 Nastavte hodiny.
Casomer — sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Po uplynuti 90 % nastaveného €asu zaznie zvukovy signal.
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Krok €.4 pg yplynuti nastaveného dasu znie 2 minuty zvukovy signal. 00:00, Q
blika. Signal sa vypina stlacenim lubovolného tlacidla.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

9.1 Pouzivanie teplotnej sondy

Teplotna sonda meria teplotu vo vnutri
masa. Ked maso dosiahne nastavenu
teplotu, rura sa vypne.

Treba nastavit’ dve teploty:

+ Teplotu rary. Pozrite si tabuiku
pecenia.

+ Teplotu vo vnutri masa. Pozrite si
tabulku pre teplotnu sondu.

UPOZORNENIE!
Pouzivajte iba teplotnu
sondu dodanu s rdrou alebo
originalne nahradné diely.

1. Nastavte funkciu rury a teplotu v ne;j.
2. Hrot teplotnej sondy (so symbolom

A?na rukovéti) zapichnite do stredu
masa.

3. Konektor teplotnej sondy zasunte do
zasuvky v hornej asti dutiny rury.

/\

|
J

Dbajte na to, aby poCas pecenia
teplotna sonda zostala zapichnuta v
mase a zapojena v zasuvke na
teplotnd sondu.

Pri prvom pouziti teplotnej sondy je
predvolena teplota vo vnutri masa
60 °C. Ked blika symbol /?
pomocou oto€ného ovladaca mozete

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

zmenit’ predvolenu teplotu vo vnutri
masa.
Na displeji sa zobrazuje symbol teplotnej
sondy a predvolena teplota vnutri masa.

4. Stlacenim tladidla Q) uloZte novu
teplotu vo vnutri masa alebo pockajte
10 sekund, kym sa nastavenie ulozi
automaticky.

Nova predvolena teplota vo vnutri masa

sa zobrazuje pri dalSom pouziti teplotnej

sondy.

Ked teplota vo vnutri masa dosiahne

nastavenu hodnotu, symbol teplotnej

sondy Vol a predvolena teplota vo vnutri

masa zacnu blikat. Na 2 minuty sa

rozoznie zvukovy signal

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlagidla.

6. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte maso z rury.

7. Vypnite raru.

VAROVANIE!

Pri vyberani $pi¢ky sondy a
jej odpajani davajte pozor.
Teplotna sonda je horuca.
Hrozi riziko popalenia.

Vzdy ked zapojite teplotnu sondu do
zasuvky, musite znova nastavit’ ¢as pre
teplotnd sondu. Nemozete zvolit’ Cas pre
funkcie Trvanie a Koniec.

Ked rara prvykrat vypocita predbezné
trvanie pecenia, na displeji za¢ne blikat’

symbol 7. Ked' vypocet skonéi, na
displeji sa zobrazi trvanie pecenia.
Vypocty prebiehaju na pozadi poCas
pecenia a hodnota trvania pecenia na
displeji sa v pripade potreby aktualizuje.

Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek
pocas pecenia:

1. Stlacte tiagidlo °C:

+ jedenkrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vnutri masa; v
pripade potreby ju mbzete upravit
do 5 sekund.



» dvakrat — na displeji sa zobrazi
aktualna teplota v rure.

 trikrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vnutri rary; v

pripade potreby ju mbzete upravit

do 5 sekund. Tato informacia je k

dispozicii iba pocas fazy ohrevu.
2. Pomocou oto¢ného ovladaca teploty

zmenite prislusnu teplotu.

SLOVENSKY

9.2 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju
bezpecnost. Tieto zarazky zaroven
zabranuju prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu
kuchynského riadu z rostu.

17

Droéteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyCe za-
suvacich list a uistite sa, Ze nozicky
smeruju nadol.

Plech na pecenie /Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vo-
diace listy zvolenej urovne rury.

Droéteny rost, Plech na pecenie /
Hlboky pekac:

Plech na pecenie zasurite medzi vo-
diace listy zvolenej urovne rary a dro-
teny rost na vodiacich listach.

;

=i

\

Wy

9.3 Pouzivanie teleskopickych
list

Teleskopické listy nemazte.

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopické listy uplne do rury.
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Krok &. 1 Vytiahnite favt a pravd tele- Krok €.2 Drobteny rost polozte na tele-
skopicku listu. skopicke listy a opatrne ich
zasunte do rury.

9.4 Prislusenstvo na pecenie Dieteticky pekac pre funkcie pecenia
parou parou
oo L Dieteticky pekac sa sklada zo sklenenej
Prislusenstvo na pecenie nadoby (A), veka (B), vstrekovacej
parou nie je sucastou trubice (C), dyzy (D) a ocelového grilu
dodavky ruary. Viac informacii (E).
vam poskytne vas miestny
dodévatel.
Sklenena nadoba (A) Veko (B)

Dyza, vstrekovacia trubica a ocelovy gril.

Vstrekovacia trubica (C) je ur¢ena na pe-
Cenie parou, dyza (D) je uréena na pria-
me pecenie parou.
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Dyza, vstrekovacia trubica a ocelovy gril.

Ocelovy gril (E)

» Horuci pekac nekladte na studené ani 9.5 Pecdenie parou v
vlhké povrchy. ; ; 5 i

* Do horuceho pekaca nelejte studené dietetickom pekaC|
tekutiny, ked je horuci.

* Pekac nepouzivajte na horicom
varnom povrchu.

» Na Cistenie pekaca nepouzivajte
drsné Cistiace prostriedky, Skrabky ani
prasky.

Polozte pekad na ocelovy gril a zakryte ho vekom. Vlozte vstrekovaciu

PEL trubicu do otvoru vo veku. Pekac¢ polozte na druhu Groven odspodu.

Krok €. 2  Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.

Krok €. 3  Nastavte ruru na funkciu pecenia parou.

9.6 Priame pecenie parou

Polozte pekaé na ocelovy gril. Pridajte trochu vody. Nepouzivajte veko pekaca.

VAROVANIE!
Pocas prevadzky rury moéze byt dyza horuca. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice. Ked nepouzivate parnu funkciu, vyberte dyzu z rury.

Pripojte dyzu k vstrekovace;j trubici. Pripojte vstrekovaciu trubicu k privo-
du pary.
Pekac polozte na prvu alebo druhu Groven odspodu.

Krok €. 2 Uistite sa, Ze vstrekovacia trubica nie je zaseknuta. Dyzu drzte v dosta-
to€nej vzdialenosti od ohrevného ¢lanku.

Krok ¢. 1

Krok ¢. 3 Nastavte ruru na funkciu pecenia parou.

Ked peciete napr. kuréa, kacku, morku alebo velku rybu, viozte dyzu do vnutra po-
krmu.
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10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Spdsob pouzivania:
Detska poistka

Ked je zapnuta tato funkcia, nie je
mozné nahodné zapnutie rary.

Krok ¢. 1 Uistite sa, ze je ovladac
funkcii ohrevu v polohe vy-
pnuté.

Krok €.2 (D) °C _ sycasne stlacte

a podrzte tlacidla na 2 sek-
undy.

Zaznie zvukovy signal. SAFE - sa zo-
brazi na displeji.

Ak chcete detsku poistku vypnut, zopa-
kujte krok 2.

10.2 Ako pouzit: blokovanie
ovladania

Tuto funkciu mézete zapnut' iba pri
spustenej rure. Ked je tato funkcia
zapnuta, nie je mozné nahodne zmenit’
nastavenia teploty a ¢asu.

Krok ¢. 1 Nastavte funkciu rary.

Krok €.2 (D °C - sucasne stlacte
a podrzte tlacidla na 2 sek-
undy.
Zaznie zvukovy signal. Na
displeji sa na 5 sekund zo-
brazi Loc.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut,
zopakuijte krok 2.

Ked otoCite ovladac teploty alebo stlacite
lubovolné tlacidlo pri zapnutom blokovani
ovladania, na displeji sa zobrazi Loc. Po
otoCeni ovladaca funkcii rury sa rdra
vypne.

Ak ruru vypnete pri zapnutej funkcii
blokovania ovladania, funkcia blokovania
ovladania sa automaticky prepne na
funkciu detska poistka. Pozrite si Cast’

Pouzivanie detskej poistky v kapitole
,Doplnkové funkcie”.

10.3 Ukazovatel zvy$kového
tepla

Ked vypnete raru, na displeji sa zobrazi

ukazovatel zvyskového tepla 3 ak je
teplota v rure vyssia ako 40 °C.

10.4 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a
nezmenite Ziadne z nastaveni, rdra sa z
bezpecnostnych dévodov po ur€itom

Case vypne.
°C @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Po automatickom vypnuti prepnite
ovladace do polohy Vyp.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rury / Teplotna sonda / Trvanie / Koniec.

10.5 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal
povrch rury chladny. Ak vypnete ruru,
chladiaci ventilator méze zostat' v
¢innosti, kym rura nevychladne.

10.6 BezpecCnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti mozu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu prediSlo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom,
ktory prerusi dodavku energie. Po
poklese teploty sa rura opat automaticky
zapne.



11. TIPY A RADY

Pozrite si kapitoly ohiadne
bezpecénosti.

11.1 Odporucania pre pecenie

Rura ponuka pat’ trovni zasunutia
rostov.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra
rary.

Va$a rdra moze pri peCeni fungovat inak
ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz.
Tabulky nizSie vam poskytuju Standardné
nastavenia pre teplotu, ¢as pecenia a
uroven rary.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie
pre podobny recept.

Rura je vybavena Specialnym systémom,
ktory zabezpecuje cirkulaciu vzduchu a
neustale recyklovanie pary. Pomocou
tohto systému mdzete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. To
skracuje Cas pecenia aj spotrebu
energie.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

11.2 Horuca para

Prazdnu rdru predhrejte.
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Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu Skvfn, ktoré mézu byt’
trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minat, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

Cas peéenia

Cas pecenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejsie nastavenia (varny stupen,
Cas pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

% KOLACE/ @

PECIVO (°C) (min)

TortiCky, predohrev 175 30-40 2 Forma na tortu, @ 26

nie je potrebny cm

Biskupsky chlebicek, 160 80 -90 2 Forma na tortu, @ 26

predohrev nie je po- cm

trebny

Panettone 150-160 70-100 2 Forma na tortu, @ 20
cm

Slivkovy kolaé 160 40 - 50 2 Forma na chlieb

Susienky, predohrev 150 20-35 3(2a4) Plech na pecenie

nie je potrebny
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%KOLACEI @ -I('- " o]

PECIVO (°C) (min)
Kysnuté kolace 180-200 12-20 2 Plech na pecenie
BrioSky 180 15-20 3(2a4) Plech na pecenie

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite plech na pecenie.

<«
y CHLIEB / PIZZA @ ]-—

(°C) (min)
Biely chlieb, 2x 0,5 kg 180 - 190 45 - 60 2
bochnik
Zemligky, 6-8, 0,5 kg 190 - 210 20 - 30 2(2a4)
Pizza 200 - 220 20 - 30 2

Pouzite formu na kolace.

g‘ ZAPEKANE JED- @ :I(__—

LA (°C) (min)

Plnena zelenina 170 - 180 30-40 1
Lasagne 170 - 180 40 - 50 2
Zapecené zemiaky 160 - 170 50 - 60 1(2a4)

Pouzite druhu uroven v rure.

Pouzite droteny rost. @ @
MASO

© @ (°C) (min)
MASO Rozbif, prepe- 190 65-75

(°C) (min) éeny, 1 kg
Pfac“:ené bravéo- 180 90-110 PouzZite druht Uroven v rure.
vé, 1 kg
Telacie maso, 180 90 - 110 'Y
Tkg /\‘9 @
Rozbif, nepre- 210 45 - 50 (°C) (min)
peceny, 1kg Jahfacie steh- 175 110 - 130
Rozbif, stredne 200 55-65 no, 1 kg
Eéepece”y’ 1 Celékura, 1 200 55 - 65

kg
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¥

O

- O

(°C) (min) HRIEVANIEV (°C) (min)
Cela morka, 4 170 180 - 240 PARE

kg Maso 130 10-15
Celakacka2— 170-180 120 - 150 Zelenina 130 10-15
2,5kg

Kralik, porcio- 170 -180 60 - 90 11.3 Varenie v dieteticke;

vany

Pouzite prvu droven v rure.

¥

O

nadobe na pecenie

Pouzite funkciu: Horuca para.

Pouzite druhud Uroven v rure.

Teplotu nastavte na 130 °C.

s Dmom O
Cela hus, 3kg 160-170 150 - 200 ZELENINA
(min)
Pouzite druhu ¢ v rare.
ouzite druhu Uroven v rdre Paradajky 15
&= E (D Baklazan 15-20
RYBY - Brokolica, ruzicky 20-25
(°C) (min)
Cukiny, nakrajané na 20-25
Pstruh, 3 -4 180 25-35 platky
ryby, 1,5 kg
. y Korenie, pruzky 20-25
Tuniak, 4 - 6 fi- 175 35-50
liet, 1,2 kg Karfiol, ruzicky 25-30
Morska stuka 200 20 - 30 Kalerab 25-30
Zohrievanie jedla na tanieri. Spargla, biela 25-35
Prazdnu rdru predhrejte. Zeler, platky 30-35
Pouzite druhu Uroven v rure. Fenikel 30-35
i Spargla, zelena 35-45
= zo- @ Mrkva 35 - 40
HRIEVANIEV (°C) (min) .
PARE Teplotu nastavte na 130 °C.
Dusené/Zape- 130 15-25
kané Jedla " @
@ MASO
Cestoviny 130 10-15 (min)
s omackou — - -
Posirované kuracie 25-35
Prilohy 130 10-15 prsia
Jednoduché 130 10-15 Varena sunka 55 - 65

jedla
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Teplotu nastavte na 130 °C.

S MASO @ §§9 @

(min) =¥ PRILOHY
Udené maso 80 - 100

(min)

Ryza 35 - 40

Teplotu nastavte na 130 °C. = :
Varené zemiaky, na 1/4 35 - 45

e @ Polenta 40 - 45
RYBY . NesSupané zemiaky, 50 - 60
(min) stredné

Pstruh / Losos, filety 25-30

11.4 Pecenie masa a nemasovych pokrmov

% Konvenéné pec¢e- Teplovzdusné pecenie @ e
B 0 0
Ko. hie o 0

(°C) (°C)

Siahané ce- 170 2 160 3(2a4) 45-60 Formana

sta tortu

Linecke cesto 170 2 160 3(2a4) 20-30 Formana
tortu

Tvarohovy 170 1 165 2 60-80 Formana

kolac tortu, @ 26
cm

Zavin 175 3 150 2 60-80 Plechna
pecenie

Dzemové tor- 170 2 165 2 30-40 Formana

ticky tortu, @ 26
cm

Vianocka, 160 2 150 2 90-120 Forma na

prazdnu rdru tortu, @ 20

predhrejte cm

Slivkovy ko- 175 1 160 2 50-60 Formana

la¢, prazdnu chlieb

rdru predhrej-

te

Muffiny 170 3 140- 150 3 20-30 Plechna
pecenie

Muffiny, dve - - 140-150 2a4 25-35 Plechna

urovne pecenie
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Konvenéné pece-

Teplovzdusné pecenie - i,
Ko. hie o0 o
LACE ] « ] « (min)
(°C) (°C)
Muffiny, tri - - 140-150 1,3a5 30-45 Plechna
urovne pecenie
Susienky 140 3 140-150 3 30-35 Plechna
pecenie
Susienky, dve - - 140-150 2a4 35-40 Plech na
urovne pecenie
Susienky, tri - - 140-150 1,3a5 35-45 Plechna
urovne pecenie
Snehové pu- 120 8 120 3 80-100 Plech na
sinky pecenie
Snehové pu- - - 120 2a4 80-100 Plechna
sinky, dve pecenie
Urovne,
prazdnu rdru
predhrejte
Zemle, prazd- 190 3 190 3 12-20 Plechna
nu ruru pred- pecenie
hrejte
Veterniky 190 3 170 8 25-35 Plechna
pecenie
Veterniky, - - 170 2a4 35-45 Plech na
dve urovne pecenie
Plochy kolaé 180 2 170 2 45-70 Formana
tortu, @ 20
cm
Kola¢ so su- 160 1 150 2 110 - Forma na
Senym ovo- 120 tortu, @ 24
cim cm

Prazdnu raru predhrejte.
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y Konvenéné pecenie Teplovzdusné pe-
CHLIEB A cenie

O

®

PIZZA ] « ] « (min)
(°C) (°C)

Biely chlieb, 1= 190 1 190 1 60-70 -

2 kusy, kazdy

0,5 kg

Razny chlieb, 190 1 180 1 30-45 Formana

predohrev nie je chlieb

potrebny

Pecivo z chlebo- 190 2 180 2(2a4) 25-40 Plechna

vého cesta, 6 — pecenie

8 rozkov

Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Smaltova-
ny plech

Pagace 200 B8 190 3 10-20 Plechna
pecenie

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite formu na kolace.

% ZAPEKANE

Konvenéné pecenie

Teplovzdusné pe-

O

cenie

JEDLA ](_ ](_ (min)

(°C) (°C)
Zapekané cestoviny, 200 2 180 2 40 - 50
predohrev nie je potreb-
ny
Zapekana zelenina, 200 2 175 2 45 - 60
predohrev nie je potreb-
ny
Slané kolace 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180 - 190 2 180-190 2 25-40

Pouzite druhtd uroven v rure.

Pouzite drbteny rost.
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Konvenéné pece- Teplovzdusné
@ MASO nie pecenie @
(min)
(°C) (°C)
Hovadzie 200 190 50-70
Bravéové 180 180 90 - 120
Telacie méso 190 175 90 - 120
Krvavy anglicky rozbif 210 200 50 - 60
Stredne prepeceny anglicky rozbif 210 200 60 -70
Prepeceny anglicky rozbif 210 200 70-75
Konvencéné pece- Teplovzdusné pe-
@ MASO nie cenie @
1= e ™
(°C) (°C)
Bravcové pliecko, s kozou 180 2 170 2 120 - 150
Brav€ova nozina, 2 kusy 180 2 160 2 100 - 120
Jahnacie stehno 190 2 175 2 110 - 130
Celé kura 220 2 200 2 70 - 85
Cela morka 180 2 160 2 210 - 240
Cela kacka 175 2 220 2 120 - 150
Cela hus 175 2 160 1 150 - 200
Kralik, porciovany 190 2 175 2 60 - 80
Zajac, porciovany 190 2 175 2 150 - 200
Cely bazant 190 2 175 2 90 - 120

Pouzite druhu uroven v rure.

Konvenéné pece- Teplovzdusné

@ﬂ RYBY nie pecenie
o
(°C) (°C)

Pstruh / Prazma morska, 3 — 4 190 175 40 - 55

ryby
Tuniak / Losos, 4 — 6 filiet 190 175 35-60
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11.5 Giril

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite Stvrtu droven v rare.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

@ GRIL

O

O

(kg) (min) (min)
1. strana 2. strana

Steaky z filiet, 4 kusy 0.8 12-15 12-14
Hovadzi steak, 4 kusy 0.6 10-12 6-8
Klobasy, 8 - 12-15 10-12
Bravcové kotlety (hrubSie a s 0.6 12-16 12-14
kostou), 4 kusy
Kur€a, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebaby, 4 - 10-15 10-12
Kuracie prsia, 4 kusy 0.4 12-15 12-14
Fasirky/hamburgery, 6 0.6 20-30 -
Fileta z ryby, 4 kusy 0.4 12-14 10-12
Zapekané sendvice, 4 - 6 - 5-7 -
Hrianky, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.6 Turbo gril
Prazdnu raru predhrejte. . @
Pouzite prvu alebo druhu uroven v rure. ? BRAVCO- (°C) (min)

Na vypocet Casu peCenia vynasobte Cas
uvedeny v tabulke nizSie centimetrami
hrubky filety.

Pliecko / Krkovic-
ka / Stehno, 1 -
1,5 kg

160 - 180 90-120

@ HOVADZIE @

(°C) (min)

Kotlety / Rebier-
ka, 1-1,5kg

170 - 180 60 -90

Neprepeceny 190-200 5-6
rozbif alebo fileta

Sekana 0,75 -1
kg

160 - 170 50 -60

Stredne prepece- 180-190 6-8
ny rozbif alebo fi-
leta

Bravcéové koleno,
predvarené 0,75
-1kg

150- 170 90-120

Prepeceny rozbif 170-180 8-10
alebo fileta
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@ TELACIE @

@ HYDINA

5 O

(°C)  (min) (°C)  (min)
Peéena telacina, 160 -180 90 - 120 Kurca, polovica 190 -210 35-50
1kg kazdy 0,4 - 0,5
= k
Telacie koleno 160 - 180 120 - 150 g
1,5-2kg Kurca, vykfimené 190 -210 50-70
1-1,5kg
@ @ Kacka 1,5-2kg 180-200 80-100
JAHNACIE - Hus35-5kg 160 -180 120 - 180
(°C) (min)
— Morka 2,5-3,5 160-180 120 - 150
Jahnacie steh- 150-170 100 - 120 kg
no / Pe€ené jah-
nacie, 1 —1,5 kg Morka 4 — 6 kg 140 - 160 150 - 240
Jahnaci chrbat 1 160 - 180 40 - 60
. O
RYBA (V
. PARE) (°C) (min)
@ HYDINA E @ Celaryba1-1,5 210-220 40-60
(°C) (min) kg
Porciovana hydi- 200 - 220 30 - 50
na kazdy 0,2 —
0,25 kg

11.7 Rozmrazovanie

X @ O

D

®

(kg) Cas rozmra- Dodatoény éas
zovania (min.) rozmrazovania (v
min.)

Kurc¢a 1 100 - 140 20-30 Kurca polozte na
obrateny tanierik
vlozeny do velkého
taniera. Po uplynuti
polovice ¢asu ob-
ratte.

Maso 1 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovi-

05 90-120 ce Casu obrat'te.

Smotana 2x0,2 80 - 100 10 -15 Smotana sa da vy-

borne vyslahat, aj
ked je Ciastocne
zamrznuta.
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K

O O

®

(kg) Cas rozmra- Dodatoény éas
zovania (min.) rozmrazovania (v
min.)
Pstruh 0.15 25-35 10-15 -
Jahody 0.3 30-40 10-20 -
Maslo 0.25 30-40 10-15 -
Torta 1.4 60 60 -

11.8 SuSenie potravin -
Teplovzdusné pecenie

Plechy pokryte papierom odolnym voci
mastnote alebo papierom na pecenie.

Ak chcete dosiahnut’ lepsi vysledok,
zastavte ruru v polovici ¢asu suSenia,

otvorte dvierka a nechajte ju vychladnuat’
na jednu noc, aby sa su$enie dokongilo.

Na 1 plech pouzite tretiu Uroven v rure.
Pre 2 plechy pouzite prvu a Stvrtu uroven

v rure.

& OVOCIE

Jablkové platky

Hrusky

11.9 Teplotna sonda

@ ZELENI-

5

\/\0

NA (°C) (h
Fazula 60-70 6-8
Korenie 60 -70 5-6
Zelenina do poliev- 60 —70 5-6
ky

Huby 50 - 60 -
Bylinky 40 -50 2-3

Teplotu nastavte na 60 — 70 °C.

& OVOCIE

D

(h)

Slivky

8-10

Marhule

8-10

(°C)

Pedena telacina 75 - 80
Telacie koleno 85 - 90
Krvavy anglicky rozbif 45 - 50
Stredne prepeceny an- 60 - 65
glicky rozbif

Prepeceny anglicky rozbif 70 - 75
Bravcéové pliecko 80 - 82
Brav¢ova nozina 75 -80
Jahnacie 70-75
Kur€a 98
Zajac 70-75
Pstruh / Prazma morska 65 - 70
Tuniak / Losos 65-70
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11.10 Pecenie s vyuzitim vihkosti — odporucané prisluSenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly
riad.

\/ Nadobky na

Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keramlcka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer 5 cm vyska 28 cm priemer

11.11 Pecenie s vyuzitim
vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa
riadte tipmi v tabulke nizSie.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Sladké rozky, 16 plech na pecenie ale- 180 2 20-30
kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie ale- 180 2 30-40
bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Pizza, mrazena, Drbteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
PiSkotova rolada plech na pecenie ale- 170 2 25-35
bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Brownies — ¢o-  plech na pecenie ale- 175 3 25-30
koladovy kola¢  bo pekac na zachyta-
vanie tuku
Nakyp, 6 kusov  keramické zapekacie 200 & 25-30
formy na drétenom ro-
Ste
Piskétovy kor-  forma na korpus na 180 2 15-25
pus drétenom roste
Viktériin kolac forma na pecenie na 170 2 40 - 50

drétenom roste
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¥ o= e O
\ Lru
(°C) (min)

Posirovana ry-  plech na pecenie ale- 180 3 20-25
ba, 0,3 kg bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie ale- 180 3 25-35
kg bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Fileta z ryby, 0,3 forma na pizzu na dr6- 180 8 25-30
kg tenom roste
Posirované ma- plech na pecenie ale- 200 3 35-45
so, 0,25 kg bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie ale- 200 3 25-30

bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie ale- 180 2 20-30
sov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Mandiové Su- plech na pecenie ale- 180 2 25-35
Sienky, 24 kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Muffiny, 12 ku-  plech na pecCenie ale- 170 2 30-40
sov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie ale- 180 2 25-30
kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Susienky z kreh- plech na pecenie ale- 150 2 25-35
kého cesta, 20  bo pekac na zachyta-
kusov vanie tuku
Drobné kolaciky, plech na pecenie ale- 170 2 20-30
8 kusov bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Zelenina, poSi-  plech na pecenie ale- 180 3 35-45
rovana, 0,4 kg  bo pekac na zachyta-

vanie tuku
Vegetarianska  forma na pizzu na dr6- 200 8 25-30
omeleta tenom roste
Stredozemska  plech na pecenie ale- 180 4 25-30

zelenina, 0,7 kg

bo pekac na zachyta-
vanie tuku




11.12 Informacie pre skuSobné

ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.
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¥ 8B = E O @
\ J =
(°C) (min)
Malé ko- Konven&- Plechna 3 170 20 - 30 -
laciky, né pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- Teplo- Plechna 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ pecenie
plech
Malé ko- Teplo- Plechna 2a4 150 - 20 -35 -
laciky,  vzdusSné  pecenie 160
20 ks/ pecenie
plech
Jablkovy Konvené- Droéteny 2 180 70 -90 -
kolac, 2 né pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kola¢, 2 vzdusné  rost
formy pecenie
@20 cm
Piskoto- Konvené- Dréteny 2 170 40 - 50 Ruaru predhrie-
vy kolag€, né pecenie rost vajte 10 minut.
forma
na kola-
ce I 26
cm
PiSkéto-  Teplo- Dréteny 2 160 40 - 50 Ruru predhrie-
vy kola€, vzdusné  rost vajte 10 minut.
forma pecenie
na kola-
ce D 26
cm
Piskoto-  Teplo- Droteny 2a4 160 40 - 60 Ruaru predhrie-
vy kolag, vzdusné rost vajte 10 minut.
forma pecenie
na kola-
ce @ 26

cm
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o=

¥ 8B = E O @
S (. vy
(°C) (min)
Linecké Teplo- Plechna 3 140 - 20-40 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
pecenie
Linecké Teplo- Plechna 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
pecenie

Linecké Konvené- Plechna 3 140 - 25-45 -
kolaciky né pecenie pecenie 150
Hrianky, Gril Droteny 4 Max. 2 -3 mi- RuUru predhrie-
4 — 6 ku- rost nuty prva vajte 3 minuty.
sov strana; 2

— 3 minu-

ty druha

strana
Hovadzi Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost
burger, rost a pe- vlozte do Stvrtej
6 kusov, kac na a pekac na za-
0,6 kg zachyta- chytavanie tuku

vanie tu- do tretej urovne
ku rary. V polovici

varenia otocte
pokrm na druhu
stranu.

Ruru predhrie-
vajte 3 minuty.

12. STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

12.1 Poznamky k Cisteniu

<

)

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu rary ocistite mékkou tkaninou namocéenou v teplej vo-

de s pridavkom Cistiaceho prostriedku. Vycistite a skontrolujte tesne-
nia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym Gistiacim prostriedkom.
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—r

Dutinu ocistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy-
Skov m6ze mat’ na nasledok vznik poziaru.

L

V rare alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’

vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie nechajte riru zapnuta 10

Kazdodenné minut pred pecenim. Jedlo v rdre neskladujte dihsie ako 20 minut.

pouzivanie Dutinu po kazdom pouziti vysuste jemnou handrickou.
& Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho us-
<> - =0 o - c = - a a -
= chnut. Pouzite makku handriCku namocenu v teplej vode s jemnym
W Cistiacim prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke
riadu.

PrisluSen- Nelepivé prisluSenstvo nedistite abrazivnymi Gistiacimi prostriedkami

stvo ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli
oCistit’ raru.

Krok €. 1 Rduru vypnite a pockajte,
kym nevychladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu Cast’ za-
suvacich list od bocnej ste-

ny.

Krok €. 3 Zadnu Cast' list odtiahnite
od bocnej steny a listy vy-
berte.

Krok €. 4 Pri instalacii zasuvacich list
zvolte opacny postup.
Upevnovacie koliky na tele-
skopickych listach musia
smerovat’ dopredu.

|

1
-
9

At

V

12.3 Spbsob pouzivania:
Cistenie vodou
Tento postup Cistenia vyuziva vihkost’ na

odstranenie zvyskov tuku a potravin z
rary.

Krok €. 4 Ruru nechajte spustenu
30 minut.

Krok €. 5 Vypnite raru.

Krok €. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte

vodu: 300 ml.

Krok €. 6 Pockajte, kym nebude rura
studena. Dutinu vysuste
makkou handri¢kou.

Krok €. 2 nastavte funkciu: (.

Krok €. 3 Teplotu nastavte na 90 °C.

12.4 Cistenie: Nadrzka na vodu

Pocas Cistenia nevlievajte vodu do
nadrzky na vodu.
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Krok €. 1 Vypnite ruru.

Krok ¢. 2

Pod privod pary polozte hlboku panvicu.

Krok ¢. 3

Gajovych lyziciek. Pockajte 60 minut.

Do zasuvky na vodu nalejte vodu: 850 ml. Pridajte kyselinu citrénovu: 5

Krok €. 4 Zapnite raru a nastavte funkciu: Horlca para. Teplotu nastavte na
230 °C. Po 25 minutach vypnite raru a pockajte, kym nevychladne.

Krok ¢. 5

Zapnite rdru a nastavte funkciu: Horuca para. Teplotu nastavte medzi 130

a 230 °C. Po 10 minutach vypnite raru a pockajte, kym nevychladne.

® Aby ste predisli zvySkom vodného kamena, vyprazdnite nadrzku na vodu po kaz-

dom peceni s parou.

Po skonceni Cistenia:

Vypnite rdru.

Vyprazdnite nad-
rzku na vodu. Po-
zrite si kapitolu
,Kazdodenné pou-
zivanie”, ¢ast’ ,Vy-
prazdnenie nadrz-

ky na vodu”.

Oplachnite nadrzku na

Odtokovu rurku

vodu a vycistite zvySky vycistite teplou vo-

vodného kamena s jem-
nou handri¢kou.

dou a jemnym ¢i-
stiacim prostried-

kom.

Tabulka nizsie vysvetiuje vztah medzi $kalou tvrdosti vody (dH) s prislusnou troviiou
usadenin vapnika a kvalitou vody. Ked' droven tvrdosti vody prekroCi hodnotu 4,
doplnte zasuvku na vodu vodou balenou vo flasi.

Tvrdost’ vody Testovaci Usadenie vap- Kilasifikacia Vygistite
- . pasik nika (mg/l) vody nadrzku na
Uroven dH vodu kaz-
dych
1 0-7 |:] 0-50 makka 75 cyklov —
E 2,5 mesiaca
2 8-14 (Al | 51-100 stredne tvr- 50 cyklov — 2
da mesiace
8 15-21 |E 101 - 150 tvrda 40 cyklov —
1,5 mesiaca
4 22-28 @I viac ako 151 velmitvrda 30 cyklov — 1
mesiac

12.5 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z troch sklenenych panelov. Dvierka rdry a vnutorné sklenené
panely mozete vybrat' a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte
cely pokyn ,Odstranenie a montaz dvierok*.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok ¢.

Uplne otvorte dvierka a najdite
zaves na pravej strane dvierok.

Krok €.

Pomocou skrutkovaca nadvihnite
a plne otocte prichytku na pra-
vom zavese.

Krok €.

Najdite zaves na lavej strane
dvierok.

Krok ¢.

Nadvihnite prichytku na lavom
zavese a Uplne ju preklopte.

Krok ¢.

Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej po-
lohe. Potom ich nadvihnite a po-
tiahnite vpred a vyberte z 16zka.

Krok €.

Dvierka polozte na makku tkani-
nu na stabilny povrch.

Krok ¢.

Uchopte ram dvierok (B) na hor-
nom okraji dvierok po oboch
stranach a zatlacte ho dovnutra,
aby sa uvolnili upeviovacie za-
padky.

Krok €.

Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

Krok ¢.

Sklenené panely dvierok uchopte
za horné okraje a opatrne ich vy-
tiahnite jeden za druhym. Zacnite
vrchnym panelom. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie
z podpier.
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Krok €.  Panely umyte vodou s pridav-

10 kom saponatu. Sklenené panely
opatrne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €.  Po Gisteni nainstalujte sklenené
11 panely a dvierka rury.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely
(A a B) namontovali spat’ v spravnom
poradi. Skontrolujte symbol/potla¢ na
boc¢nej strane skleneného panela, kazdy
zo sklenenych panelov vyzera odlidne,
aby boli demontaz a montaz jednoduch-
Sie.

Pri spravnej montazi ram dvierok za-
cvakne.

Uistite sa, ze stredny skleneny panel je
namontovany spravne.

12.6 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez
tkaninu, aby ste predisli pripaleniu
zvySkov mastnoty na Ziarovke.

Pred vymenou Ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3

Vypnite ruru. Pockajte, Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte

kym nebude rura studena.

handricku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
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Krok €. 2 Skleneny kryt vycistite.

Krok ¢. 3 Nahradte Ziarovku inou vhodnou zZiarovkou odolnou teplotam do 300 °C.

Krok ¢. 4 Nasadte skleneny kryt.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne

bezpecnosti.

13.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované

servisné stredisko.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Komponenty

Tesnenie dvierok
je poskodené.

Ruru nepouzivaijte.
Obratte sa na au-
torizované servis-
né stredisko.

Chybové kody

Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, Ci...

Displej zobrazu-
je...

Skontrolujte, ¢i...

Rdura sa neda za-
pnut’ ani pouzivat'.

Rura je spravne
pripojena ku zdroju
elektrického napa-
jania.

Rdura sa nezohrie-
va.

Deaktivovalo sa
automatické vypi-
nanie.

Cc2 Vytiahli ste za-
strcku Teplotna
sonda zo zasuvky.

12:00 Doslo k vypadku

napajania. Nastav-
te presny ¢as.

Rdura sa nezohrie-
va.

Je vypalena poist-
ka.

Rdura sa nezohrie-
va.

Je vypnuta detska
poistka.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod,
ktory nie je v tabulke, vypnite domovu

poistku a restartujte rdru. Ak sa chybo-
vy kod objavi znova, obrat'te sa na au-
torizované servisné stredisko.

Cistenie

Komponenty

Problém

Skontrolujte, ¢i...

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vy-
pnute.

Pecenie s vyuzitim
vlhkosti — je zapnu-
té.

Vo vnutri dutiny ru-
ry je voda.

V nadrzke na vodu
nie je dostatocné
mnozstvo vody.

Ziarovka nefungu-
je.

Ziarovka je vypale-
na.

Teplotna sonda
nefunguje.

Konektor Teplotna
sonda je plne za-
sunuty do zasuv-
ky.

] v
|_|— — ukazovatel
zhasne.

V nadrzke na vodu
je dost’ vody. Ak
zacne voda vyte-
kat' do rary a uka-
zovatel stale ne-
svieti, obrat'te sa
na autorizované
servisné stredisko.
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Cistenie Iné problémy

Svieti ukazovatel  V nadrzke je dost’ Problém Skontrolujte, ¢i...
vody. Ak je nadrz-

L b ! Spotrebic je za- Funkcia Rezim De-

ka plna a ukazova-
tel stale svieti, ob-
ratte sa na autori-
zované servisné

pnuty a nezohrieva mo je vypnuta:
sa. Ventilator ne- 1. Vypnite raru.

funguje. Na displeji A
sa zobrazuije hla- B3 (D °C_

stredisko. e D . 2.

P - senie ,Uemo-. naraz stlacte a
Pecenie s parou V otvore privodu podrzte
nefunguje. pary nie su usade- 3. Prva éiélica &

niny vodného ka- ’ displeji a De-

Mk mo blikajd.
Pecenie s parou  V nadrzke na vodu 4. Otocte ovladaC
nefunguje. je voda. teploty a zadaj-

te kod: 2468.

Vyprazdnenie nad- V otvore privodu Stlacte tlacidlo:
rzky na vodu trva  pary nie su usade- e
dlh$ie ako 3 mind-  niny vodného ka- g?(;an;%'ﬁect')"_
ty alebo voda vyte- mena. Vycistite kat
ka z otvoru privo-  nadrzku na vodu. :

du pary.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny
rary.

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:
Model (MOD.)
Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S.N.) s

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*®

Nazov dodavatela Electrolux

Model KOCDH71X 949494466
LOC6H71Z 949494474

Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej ucinnosti A+
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-

diény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0.69 kWh/cyklus

s ventilatorom

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektrina
Objem 721
Typ rury Zabudovatelna rara
KOCDH71X 31.7 kg
Hmotnost’
LOC6H71Z 32.7 kg

*Pre Eurépsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy

A aB. ;
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevzt'ahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebite pre doméacnost. Cast 1: Sporaky, rdry, par-
né rury a grily. Metédy merania vykonovych parametrov.

14.2 Uspora energie

Uistite sa, ze dvierka rdry su poc€as jej
prevadzky zatvorené. PocCas pecenia
dvierka rury neotvarajte prili§ ¢asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté

a uistite sa, ze je upevnené na svojom
mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomdzu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, rdru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rury sa ohrevné
¢lanky automaticky vypnu skér, ak je

zapnuty program s ¢asovou funkciou
Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je
dihsi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked raru vypnete, na displeji sa
zobrazi zvyskové teplo. Teplo mbzete
pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut,
znizte teplotu rary na minimum 3 — 10
minut pred koncom pecenia. Pomocou
zvySkoveého tepla v rdre bude pecenie
pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvyskového tepla alebo
teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie.
Zapnite ho iba v pripade potreby.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.
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Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa  tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu
po 30 sekundach automaticky vypne. energie.
Osvetlenie mdzete opat' zapnut, ale

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

. L™ , . -
odovzdajte na recyklaciu. TO. Obal hodte =~ odpadom z doméacnosti. = Vyrobok
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.  odovzdajte v miestnom recyklatnom
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi zariadeni alebo sa obratte na obecny
a recyklujte odpad z elektrickych a alebo mestsky urad.
elektronickych spotrebiCov. Nelikvidujte
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